Hladne predjedi

% avokado (100g)

- namaz s tuno (tuna, ¢ebula, za¢imbe)
- z rakct (rakci, preliv)

% goveji Carpaccio (100g)
(surov tanko narezan file, olivno olje in parmezanom)
“ Skampov coctail (100g)
(rakci, majonezni preliv z Pro§ekom)
% prsut (100g)
- primorski, domaci “kmecki”
 tatarski biftek (200g)
(surov goveji file z rumenjakom in zac¢imbami)
% ribji biftek (200g)

(kuhana riba, ¢ebula, za¢imbe) priprava cca 20 min

*» govedina v solati (porc)
(kuhano meso, ¢ebula, jajce, bucno olje)

%+ tris domacih namazov (porc)
(jetrna pasteta, mleti ocvirki, skutin namaz)

X/

% skutina zmeckanka



Juhe

“ goveja juha

- z jetrnimi cmoki
- 7 rezanci
- s fritati

¢ gobova juha

¢ zelenjavna juha

% Cebulna juha

% Cesnova juha

% ribja ,,Lyonska‘ juha

(priprava cca 15 min)
Tople predjedi

% gratinirane bucke s sveZimi gobami (100g)
(bucke, gobice, sir)

% lisicke ali jurcki z jajcem in ¢ebulo (100g)
(cvetaca, roquefort)

» gratinirani polZi ,,FORMULA*
(6 kom. polzev, ¢esnovo maslo)

% ,,hudicevi* polZi (100g)
(polzi zaviti v prsut, zacinjena omaka)
% svinjska ali piS€ancja jetrca (100g)
na ,,Zagorski“ stari na¢in
(jetrca, cebula, zac¢imbe)



Glavne jedi

2 goveji (pljucni) file (200g)
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s hrenovo smetanovo omako

Rio Grande (pikant-cebula, figol, acimbe)

Bell Paese (gobice, sir, olive)

na zaru ali z zelenim poprom

tournedo ,,nadvojvoda Janez*

(dunajsko ocvrt file, gorgonzola omatka, gobice)

,vnukec  (zelistno maslo, krompir, strodji figol)

WAIbis®  (sesekljani polFi, lebula, acimbe, gobice — pikant)
“Bolfenk™ (polnjen 3 gobicams, omaka, sir)

mesna plo§¢a » DZINGISKAN » (400g)
(razno meso s prilogo)

svinjski, puranji medaljoni (200g)

gratinirani s sirom v naravni omaki

na nacin Sefa kuhinje (banane, sunka, sir - gratinirano)
v kremni omaki z lisickami

na hisni nacin (bucke, paprika, cebula, paradiinik)

na zaru (Zar obloga)

“Evin greh™ (puranji medaljoni 3 duseno jabolko, i)

teleCje meso (200g)

teledji zvitki ,,IvCi* (Rorentek, sir, kumarice, Sunka)
flambirani medaljoni (s/ive, omaka)
telec¢ji medaljoni v fizolofi omaki s metano

zrezki po Zelji (200g)

teledji (dunajski, pariski, naravni)
svinjski (dunajski, pariski, naravni)
puranji (dunajski, pariskz, naravni)



Vegetarijanske jedi

% zelenjavni kaneloni
(zelenjava, palacinka, alinbe)

“ kuharjev kroZnik

% krompirjevi svaljki (150g)
(3 orebi; na maslu; smetana; gorgonzola)

X/

“+ ocvrta cvetaca z gorgonzola omako (150g)

Priloge in prikuhe

** blitva, blitva s krompitjem

¢ gratinirana blitva

% riZ, pommes frites

“* maslen, peen krompir

<+ praZen krompir

* s, Mamin“ krompir (jajee, slanina, 3aiimbe)
% bucke, jajéevci, zelenjava
 ,,Princev* krompit (opecen in polnjen 3 skuto)
% Mediteranska zelenjava

Solate

¢ sestavljena solata

** razne solate (radié; zelje, fiol, kumarice, paradiZnik, idr...)
¢ sezonska solata (mkola, motovilec. . .)

** Sopska solata

(Cebula, slan sir, paradignik, kumarice)
<+ hisna solata

(zelena, radit, paradignik, jajce, ribana gongorola, koruza, jogurtov dressing)
* dodatki k solati

(koruza, gobice, sir, jogurtov preliv, idr...)



Sladice

* baklava
¢ paladinke po Zelji

% vrola ljubezen
(sladoled, sadni preliv, smetana)

% sadna kupa
(sadje, sladoled, smetana)

% skutina ali jaboléna pita

¢ ¢okoladna krema (mousse)

X/

% rezina “Vnukec”

X/

% razna dnevna domaca peciva



Ribje jedi

X/

% solata iz morskih sadeZev ali sipina solata (100g)

% ribji biftek (2009)

(kuhana riba, zac¢imbe)

X/

% avokadov namaz s tuno (100g)

(avokado, tuna, cebula)

X/

% ribja “lyonska” juha (priprava cca 15 min)

% Skoljke (razne) (350g)

% - na buzaro (svetla, rde¢a vinska omaka)
- na zaru
- prazene

¢ pokrovace (jakobove $koljke — 1 kom)
- gratinirane
- z zelis¢nim maslom

X/

“ morski pes (180g)

- gratiniran
- na zaru, ocvrt

X/

% morska riZota (120g)
(Skoljke, lignji, gamberi)

X/

% sipina riZota (120g)

(sipa, ¢rnilo)



Ribje jedi

¢ orada, brancin

- na zaru
- al forno

% losos (200g)
- na zaru s prilogo
-z zelis¢no skorjo
“* morski list

- na zaru, na maslu
- gratiniran file v zelenjavni omaki
- file z avokadom in gamberi

% kovac, Skarpina, romb

- na zaru
- al forno

% Skampi (350g)

- na zaru
- na buzaro

 lignji

- duseni, ocvrti
- z zara na rizevi posteljici
- polnjeni po Sicilijansko
(mesan morski nadev, elenjavna paradignikova omaka)

* posttv

- bu¢na pohorska postrv z ajdovo prilogo (priprava cca 30 min)
(ajdova kasa 2 gobicami, Cebula, zalimbe)
- na zaru, ocvfta



Domaca stran — ,,Babicina kuhinja‘

“ Hladne jedi (100g)

domaci narezek (tunka, klobasa, razni namazi)

< Tople predjedi (150g)

strocji fiZol (zabeljen z domaco zaseko in kislo smetano)
krompirjevi svaljki (zabeljeni z domaco zaseko)

¢ Juhe

gobova juha z ajdovimi Zganci (priprava cca 15 min)
fiZolova juha z Zli¢niki (priprava cca 20 min)

% Glavne jedi (200g)

,babilin" kroznik
(krompirjevi svaljki, svinjsko meso, dusena cebula)

zrezek “Meranovo”
(svinjski zrezek, jajce, priloga)

knedli “Grajski gri¢” (slivovi, borovnicevi, idr., 1 kom.)
(priprava cca 15 min)

** Babicino pecivo

razno domace pecivo



